\,/ o Ensemble scolaire Antoine GAPP - FORBACH
Q ) ‘V/ Déjeuners du lundi 24 juin au vendredi 28 juin 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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m * Nos salades et nos crudités sont réalisées par nos soins a partir de légumes frais & de saison et locaux, selon l'arrivage E i::j’

Salade verte croltons Pizza fromage Salade verte mais

Salade de pommes de

terre Salade verte raisin sec Quiche Lorraine froide
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Farfalles Boulgour Haricots verts persillés
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- N O : Produit Francais ‘AB‘ Contient au moins 1 produit bio : Produit qualifié¢ EGALIM E : Contient au moins 1 produit local
® D AKX C w =

xiw Abri ;‘;
* .: " ‘ m ﬁ : Produit Lorrain ‘L‘;‘g) : Recette du Chef Poisson issus de la péche durable Pain frais et local servi au quotidien ! ;g%i;
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Zi I Q i _ Toute I'équipe de restauration vous souhaite un Bon Appétit !!
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