Ensemble scolaire Antoine GAPP - FORBACH

Déieuners du lundi 2 décembre au vendredi 6 décembre 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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* Nos salades et nos crudités sont réalisées par nos soins a partir de [égumes frais & de saison et locaux, selon l'arrivage
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Salade de haricots beurre Endives pommes et noix Taboulé blancs, oignon, citron et
cumin
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® Toute I'équipe de restauration vous souhaite un Bon Appétit !!




