Ensemble scolaire Antoine GAPP - FORBACH

Déieuners du lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*
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* Nos salades et nos crudités sont réalisées par nos soins a partir de [égumes frais & de saison et locaux, selon l'arrivage
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Rémoulade radis noir

Chou Chinois

Salade verte

Chou rouge émincé Salade de pommes de terre

Salade de lentilles Salade verte au mais

Salade verte croutons

Poisson pané

Andouillette

Pilons de poulet aux herbes

de Provence Raviolis de beeuf Pates

Boules de beeuf Sauté de poulet Sauce tomate

Filet de colin Poisson ou pané poisson

Fondue de poireaux

Boulgour + pommes de terre
vapeur

Riz Tortis

Carottes sautées Chou-fleur béchamel
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— ) Fromage a la coupe et portion
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Laitage

Fromage blanc au coulis

Ananas frais Assortiment de yaourts

Compote de pomme sans

Gateau chocolat Flan vanille Poire au sirop L
sucre ajouté
Pomme Glace Entremet pistache
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@ : Produit Francais m : Contient au moins 1 produit bio B : Produit qualifié EGALIM E : Contient au moins 1 produit local
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‘ : Produit Lorrain Wit ): Recette du Chef

e :Poisson issus de la péche durable Pain frais et local servi au quotidien !
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Toute I'équipe de restauration vous souhaite un Bon Appétit !! J




